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Las primeras aspiraciones de nuestro
fundador, Joseph Opinel, a finales
del siglo XIX en su taller situado en el
corazon de los Alpes de Saboya estan
en consonancia con las ambiciones de
la empresa actual anclada en su tierra 'y
dedicada al mundo entero...
Mantenerse fiel a sus raiees €
inspirarse en la naturaleza para
ofrecer siempre lo mejor.

Fabricar produectos justos, cuya
evidencia estética y diseno permiten
seguir escribiendo una historia repleta
de innovaciones sostenibles.
Mejorar y transmitir nuestro saber hacer,
vigilar nuestros procesos, materiales y
consumo Yy encontrar las soluciones
para redueir el impacto
medioambiental.

Ser protagonista de un mundo que va
cambiando, ofrecerle herramientas
solidas y efieaces para trabajar
mejor, cocinar mejor, comer mejor,
mantener mejor el jardin, conocer
mejor...

Hacerlo mejor todos los dias.




Joseph Opinel, inventor,
disenador y emprendedor,
cred en 1890 uno de los mas
famosos iconos de diseno del
mundo: la navaja Opinel.

Se trata de una herramienta
sencilla y duradera cuya forma
responde a su funcion y posee
una robustez y eficacia
heredadas de su excepcional
origen: la montana, tan
magnifica y exigente.

Un articulo atemporal e
insustituible, Opinel es
mas que una navajas;

es toda una filosofia.



personas trabajan por la durabilidad

de la marca y el éxito de la empresa.

Nuestros cuchillos se
exportan a mas de

0

paises.

En 2022,
nuestra facturacion
ascendid a

34,5

millones de euros

apertura de la filial
estadounidense en Chicago.

personas visitan cada afno
el Museo Opinel de M

Saint-dean-de-Maurienne.

La fabrica se encuentra
situada en Chambéry,
en pleno corazén
de los Alpes franceses.

6,5 |l

millones de cuchillos se
fabricaron en 2022.










100%

de las astillas de la madera

que conforman los mangos
se utiliza para calentar talleres y despachos. g 0
!2 de nuestra madera procede
rm,ﬂr de bosques gestionados

ecolégicamente en Francia.
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es de origen francés.

se vende sin embalaje unitario.

%
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de los residuos
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de liberacién al agua.




Mas alla de los nameros,
SOMOS uNna empresa
comprometida.

Opinel refuerza su compromiso social
mediante la implementacion de un
virtuoso filtro creativo.

Nos comprometemos a desarrollar
productos sostenibles y significativos,
con un impacto ambiental limitado.

De este modo, la marca responde a una
creciente expectativa de los
consumidores de todo el mundo:
escoger productos responsables. Es un
compromiso a largo plazo que asegura
su viabilidad.



Nuestra fabrica esta ubicada en
Chambéry, en pleno corazén
de los Alpes.

Nuestras instalaciones abarcan
6500 m2 y comprenden cuatro
talleres (hojas, mangos, virolas,
montaje y acondicionamiento).
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Aceros

Nuestra gama de aceros de alta calidad nos permite seleccionar
el detalle mas eficaz para responder de manera éptima a las
caracteristicas especificas de uso de cada cuchillo.

Acero al carbono ¢ Dureza 57 HRC ¢ Origen: Europa

El acero al carbono es un acero sin aleacion con una gran
cantidad de carbono (0.90 %) que permite garantizar un corte
preciso ademas de una gran resistencia al desgaste y un afilado
facil. El acero al carbono ofrece una débil resistencia a la
corrosioén y requiere ciertas precauciones de uso: no deje hunca
el cuchillo en un medio humedo, no lo lave en el lavavajillas,
seque bien la hoja y el mango después de usarlo y engrase a
menudo la lamina.

Acero inoxidable ¢ Dureza 55-57 HRC ¢ Origen: Europa

Los aceros inoxidables de las hojas OPINEL llevan detalles
mejorados para garantizar al mismo tiempo una gran resistencia
a la corrosion y alto rendimiento mecanico.

La hoja de acero inoxidable ofrece un excelente corte y una
gran resistencia a la abrasion (al desgaste) que le permite hacer
frente al contacto regular con materiales duros, como la
ceramica, antes de tener que volver a afilarlo. El acero
inoxidable tiene la ventaja de no requerir ningun mantenimiento
especial en condiciones normales de uso, a diferencia del acero
al carbono. Su tasa de carbono, que le confiere un corte de
calidad, lo puede hacer ligeramente sensible a la oxidacién
cuando estéa en contacto prolongado con un entorno agresivo
(acido, agua salada, agente con lejia...).

"La Mano Coronada'

En 1565, el rey de Francia Charles IX
ordend a todos los maestros cuchilleros
que grabaran un emblema en sus
fabricaciones para garantizar asi el origen y
la calidad. En 1909, respetando esta
tradicién, Joseph Opinel registra la marca
«La Mano Coronada». La mano que
bendice es la de San Juan Bautista,
presente en los escudos de armas de
Saint-Jean-de-Maurienne, la ciudad mas
cercana de Gevoudaz, cuna de la familia
Opinel. Joseph Opinel afiade una corona
para recordar que Saboya era un ducado. A
partir de entonces, la Mano Coronada
estara presente en todas las hojas de los
cuchillos y herramientas Opinel.

Virobloc¢®

Maderas

Para limitar los efectos negativos sobre el
medio ambiente (como la contaminacién
por transporte, la deforestacion, etc.),

el 97 % de la madera de los mangos
procede de explotaciones francesas
gestionadas de forma sostenible. Nuestros
cuchillos se fabrican principalmente en
madera de haya, de grano finoy
homogénea, o en madera blanca de carpe,
cuyo ligero veteado reproduce bien los
colores. Aplicamos un barniz elegido por
sus grandes propiedades protectoras
frente a la humedad y las manchas. Para
los mangos de colores, empleamos un
tinte a base de agua vy, luego, barnizamos.
Los mangos de gama alta estan pulidos
(con disco de algoddén) o aceitados.

Polimeros

Para usos y requisitos especificos, también
ofrecemos mangos de polimero.

POM relleno de fibra de vidrio
Excelente resistencia al desgaste, a los
golpes y al agua. Intempora

PA relleno de fibra de vidrio

Buena resistencia mecanica y excelente
resistencia al desgaste, a los golpes y a las
temperaturas extremas.

N.°08 y N.° 07 Outdoor, N ° 09 Bricolaje
PBT relleno de fibra de vidrio

Polimero superior de alta densidad muy
resistente al desgaste y apto para el
lavavaijillas. Bon Appétit+

PP relleno de fibra de vidrio

Gran dureza, muy buena resistencia al
lavavajillas.

Le Petit Chef, Essentials+, N.° 12 Explore

Perfil abovedado

Las hojas de las navajas estan afiladas
segun un exclusivo perfil abovedado que
garantiza una gran robustez y permite
obtener un excelente filo durante el afilado.
Ademas, se minimiza el contacto entre los
flancos de la hoja y el material cortado, lo
que contribuye a reducir la friccion y el
esfuerzo requerido para cortar.

Inventado por Marcel Opinel en 1955, el anillo de seguridad Virobloc® se instala en todas las navajas clasicas a
partir de la N.° 06. Realizado en acero inoxidable, el sistema Virobloc® bloquea la hoja en posicién abierta (para

un uso seguro) o cerrada (para un transporte seguro).
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Tradicion Clasiea / CARBONO

Mangos de haya, barniz tefido

NQ2 gencod 312384 1110206 £33 12
NO3 gencod 312384 111030 5 £312

NQ4 N 5cm| gencod 312384 1110404 £Z12
NO5 gencod 312384 111050 3 £312

NQ6 N 7cm] gencod 312384 113060 0 $F 12

NQ7 gencod 312384 1130709 £$12

NO38 gencod 312384 113080 8 £312

NQ9Y gencod 312384 113090 7 £ 12

N10 gencod 312384 1131003 £33 6

N12 N\ 12cm] gencod 312384 113120 1 £36

Acero al carbono, el acero original, con excelente calidad de corte, y facil de afilar.
Riesgo de corrosion alto: secar y engrasar la hoja tras su utilizacion.

Estuche Coleccion Recoge monedas
gencod 312384 1831026 31 gencod 312384 183104 0§31
Estuche
pequeiio V08
gencod 312384 0008153 £ 4
P30 6xN°06 + 6xN°07 + 12xN°08 + 6xN°09 Tabla 4xN°06 + 4xN°07 + 4xN°08
gencod 312384 000739 2 £33 1 gencod 312384 182085 3 &3 1
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Tradicion Clasicea / ACERO INOXIDABLE

Mangos de haya, barniz transparente

NQ2 gencod 312384 001070 5 §F 12
NO3 gencod 312384 0010712 £F12

NQ4 < 5cm] gencod 312384 121040 1 §F 12
NOS5 gencod 312384 0010729 §F12

N6 N___7cm] gencod 312384 123060 7 £F 12

NQ7 gencod 312384 000693 7 {12

NO8 gencod 312384 123080 5 £ 12

NO9 gencod 312384 0010835 §F12

N10 gencod 312384 1231000 {36

N12 _12cm] gencod 312384 0010842 §F6

Acero inoxidable,
excelente calidad de corte, gran resistencia a la corrosion.

N08 + funda Alpine Estuche Colecciéon Recoge monedas

gencod 312384 001089 7 {34 gencod 312384 0013119 {31 gencod 312384 0013140 §31
Mostrador 12 M08 + funda P30 6xN°06 + 6xN°07 + 12xN°08 + 6xN°09 Tabla 4xN°06 + 4xN°07 + 4xN°08
gencod 312384 002406 1 £ 1 gencod 312384 001159 7 £ 1 gencod 312384 000938 9 {31
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Tradicion Clasicea / ACERO INOXIDABLE

Llavero V02 Llavero V04 SC_50m]
gencod 312384 0000652 {36 gencod 312384 0000812 $36
N07 trekking V08 trekking
gencod 312384 0013720 {6 gencod 312384 0013218 {6

Gigante V13 <_ 22cm]

gencod 312384 122136 0 1

14
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Tradicion / COLORAMA

Mangos de carpe, lasur y barniz

N06 Colorama < 7cm|

Azul turquesa gencod 312384 002200 5 §36

Frambuesa
Nube

Verde salvia
Gris purpura

gencod 312384 002201 2 @6
gencod 312384 002202 9 @6
gencod 312384 002203 6 @6
gencod 312384 002204 3 @6

N02 Colorama

Azul cian
Anis
Naranja
Verde

gencod 312384 002270 8 @6
gencod 312384 002271 5 @6
gencod 312384 002272 2 @6
gencod 312384 002273 9 @6

Mostrador Y02 Colorama
36 Llaveros
gencod 312384 002278 4 {1

16

Kit de 60 N°06 Colorama
gencod 312384 002225 8 {31

NQ7 Colorama

Puarpura
Azul cian
Anis
Naranja
Verde

gencod 312384 002205 0 §36
gencod 312384 002206 7 {36
gencod 312384 002207 4 §36
gencod 312384 002208 1 §3 6
gencod 312384 002210 4 §F6

Kit de 60 Y07 Colorama
gencod 312384 002226 5 {3 1



Tradicion / COLORAMA

Mangos de carpe, lasur y barniz

V08 Colorama

Negro gencod 312384 002211 1 @6
Burdeos gencod 312384 002213 5 @6
Caqui gencod 312384 001703 6 @6
Roja gencod 312384 001705 6 36

Azul oscuro  gencod 312384 002212 8 36

N04 Colorama  N_ 5cm]

Caqui gencod 312384 002054 4 @6
Roja gencod 312384 002055 1 @6
Negro gencod 312384 002268 5 {3 6

Azuloscuro  gencod 312384 002269 2 &3 6

Mostrador N04 Colorama
36 Llaveros
gencod 312384 002279 1 &1

17
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Kit de 60 N°08 Colorama
gencod 312384 002227 2 @1
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Tradicion

N08 Abedul laminado

El abedul finlandés se corta en tiras que se tifien con métodos
ecoldgicos, que no contienen sustancias nocivas.

Marrén  gencod 312384 002388 0 § 4

Gris gencod 312384 002389 7 §F 4

Rojo gencod 312384 002390 3 §F 4

N08 Animalia® roble

Jabali gencod 312384 002331 6 {36
Ciervo gencod 312384 002332 3 §3 6
Liebre gencod 312384 002333 0 {3 6
Trucha gencod 312384 002334 7 @6
Perro gencod 312384 002335 4 {3 6

Chamois gencod 312384 002336 1 §36

Caja mezcladade 6  gencod 312384 002343 9 &3 1

N08 Le Savoyard® = haya
Estuche de madera coleeciéon Animalia® gencod 312384 0026119 36
gencod 312384 002342 2 @1

N08 Deporte de montana - haya
Trekking gencod 312384 002186 2 {36

Bicicleta ~ gencod 312384 002187 9 36
Esqui gencod 312384 002188 6 @6

18
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Tradicion

¥09 Olive

gencod 312384 002426 9

N'08 Olivo

gencod 312384 002020 9 §36

Mostrador Olivo 8 N°08 + 4 N°06
gencod 312384 002026 1 {3 1

NQ6 Olivo S 7om)
gencod 312384 002023 0 §F6 Mostrador N09
4 Nogal 4 Olivo 4 Roble

gencod 312384 002435 1 &3 1

Mostrador V038
4 Nogal 4 Olivo 4 Roble
gencod 312384 002029 2 @1

¥09 Nogal

gencod 312384 002425 2

N'08 Nogal

gencod 312384 002022 3 {36

N06 Nogal  <__7om]

gencod 312384 002025 4 {36

¥09 Roble

gencod 312384 002424 5

N08 Roble

gencod 312384 002021 6 {36

¥06 Roble < 7cm)

gencod 312384 002024 7 {36

19
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Tradicion / LUJO

Estuche pequeiio V038

gencod 312384 0010040 {34

Mostrador 8 Y08 Olivo

gencod 312384 001854 1 §F1

N8 Chaperon, hoja poliglas

gencod 312384 001399 7 {32

V08 Padouk, hoja poliglas

gencod 312384 226086 3 {3 6

N08 Ebano negro, hoja poliglas N06 Padouk, hoja poliglas < 7cm |
gencod 312384 001352 2 §F 2 gencod 312384 226066 5 {36

20
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Tradicion / LUJO

¥08 Roble Black Edition

gencod 312384 002172 5 §3 2

La hoja y el Virobloc® se vuelven negros después de sumergirlos en un bano
electrolitico. Este tratamiento mejora la resistencia a la corrosion.

N08 Atelier - Nogal & Ebano N8 Ellipse - Ebano & Aluminio

gencod 312384 002173 2 §F 1 gencod 312384 002347 7 £F 1

La coleccion Atelier
procede del buen hacer
y de la creatividad de
nuestros ebanistas.

Los cuchillos estan
equipados con un
mango de nogal que
proviene de los bosques
franceses con el extremo
de ébano de Africa, y
una hoja de arce separa
ambas especies.

21






KIT cocina outdoor
ibuenas herramientas para cocinar durante el viaje!

Kit cerrado Kit extendido
20.5x12.5 cm 41x41 cm

Kit cocina outdoor
gencod 312384 0026140 {31

Descubre nuestro kit agradable y compacto para cocinar con los Utiles
ideales fuera de casa: camping, vivac, alojamiento de vacaciones
alquilado, barco...

El n.° 10 sacacorchos con la hoja lisa y puntiaguda de 10 cm corta y
rebana como un cuchillo pelador y abre las botellas. El n.° 12 con su hoja
dentada de 12 cm se utiliza como cuchillo de pan y para cortar frutas
grandes y verduras. El n.° 06 pelador es muy eficaz para pelar frutas y
verduras. Estas navajas cuentan con mangos de haya barnizada, hojas de
acero inoxidable y circulos de doble seguridad. Se guardan con la tabla de
cortar de haya en el pafio de cocina 3 en 1 que sirve de pano, servilleta
pequena y funda de transporte. De microfibra de calidad superior, el pano
seca rapidamente.

f2em] 0 Hoem] N 6om]

hoja dentada hoja lisa, hoja puntiaguda 20x12x1 cm

artefacto de 5 espiras
+ abrebotellas

23
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A NAVAJA PELADORA

CO0KING " Mango de haya, barniz transparente

NQ6 Navaja peladora

gencod 312384 002440 5 {36

Hoja de acero inoxidable para zurdos y diestros, enormemente eficaz para pelar frutas y
verduras. Al plegar la hoja dentro del mango se puede guardar el cuchillo de forma facil
y segura y llevarlo alla donde vaya.

24
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AL NAVAJA SERRADA

COOKING " Mango de haya, barniz transparente

V12 Navaja serrada __12cm]
gencod 312384 002441 2 @6

Hoja dentada de 12 cm en acero inoxidable para cortar faciimente pan o frutas y
verduras de gran tamano. Al plegar la hoja dentro del mango se puede guardar el
cuchillo de forma facil y segura y llevarlo alla donde vaya.

25
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ANomApt CUCHILLO SACACORCHOS CON ABREBOTELLAS

CO0KING " Mango de haya, barniz transparente

N°10 Cuchillo sacacorchos con abrebotellas Mostrador 12 unidades
gencod 312384 002578 5 &6 gencod 312384 0026157 {31

Cuchillo sacacorchos con abrebotellas: hoja de 5 espiras de acero inoxidable fundido,
hilo abrebotellas. Hoja de 10 cm de acero inoxidable. Atencion, el sacacorchos y el
abrebotellas deben utilizarse con la hoja plegada y bloqueada por el anillo de seguridad.
El cuchillo del picnic al estilo franceés.
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i CUCHILLO DE OSTRAS Y MARISCOS

COOKING Mango de padouk, barniz transparente

NQ9 Cuchillo de Ostras y Mariscos Mostrador 12 N09 Ostras
gencod 312384 001616 5 6 gencod 312384 002405 4 {1

La hoja corta y robusta (6,5 cm de longitud, 2,2 mm de espesor) corta Unicamente
en la punta. Punta centrada en el eje del cuchillo que facilita su manipulacion.
El mango de padouk barnizado resiste bien a la humedad.
El cuchillo esta acompanado de un libro de Trucos y Consejos para saberlo todo
sobre las ostras, especialmente la forma de abrirlas con suavidad.

27
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AL CUCHILLO DE CASTANAS Y AJOS

CRR Mango de madera de castafio, barniz transparente

N°07 Cuchillo de Castanas y Ajos Mostrador 12 V07 Castainas y Ajos
gencod 312384 002360 6 6 gencod 312384 0023613 &1

Hoja de acero inoxidable de 4 cm, curva y puntiaguda,
para cortar y pelar facilmente las castanas y los dientes de ajo,
asi como para deshuesar frutas.

28



oMot CUCHILLO CHAMPINON

COOKING

NQ8 Cuchillo Champinén

mango de haya
gencod 312384 0012525 £6

Estuche Y08 Champiién

mango de roble

4
gencod 312384 0013270 &g Mostrador 12 03 Champiién

gencod 312384 001896 1 {3 1

La hoja de 8 cm es curva para facilitar el corte.
La parte trasera dentada ayuda a rascar y limpiar los champifiones.
El cepillo de cerdas naturales es ideal para desempolvar la recoleccion.

29
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CU&%’&& PICNIC 'i- design by Franck Fontana

COOKING Ingeniosos y resistentes accesorios para improvisar y disfrutar de una comida en cualquier lugar

Patentado

Para picnics, vivacs, acampadas, excursiones... pero también para disfrutar
de comidas en la oficina o sobre la marcha en cualquier otro lugar.

Picnic+ es un set compacto, ligero (95 g con la navaja) y faciimente transportable.

Picnic+ cuenta con dos accesorios de acero inoxidable, un tenedor y una cuchara,
que se introducen y se fijan en el mango de la navaja N.° 08 (exclusivamente en el
modelo N.° 08 con mango de madera y virola doble de seguridad, comercializado
desde el afo 2000).

La N.° 08 con mango de haya y hoja de acero inoxidable viene incluida en el set
completo. Los dos accesorios y la navaja se guardan en el estuche-servilleta de
microfibra facil de lavar y secar.

Los cubiertos Picnic+ son comodos, higiénicos y duraderos.

Picnic+ Set completo con N.° 08, haya y acero inoxidable

gencod 312384 0025006 & 2

Plegada
12x5.5 cm

Picnic+ Set de tenedor, cuchara y estuche-servilleta
gencod 312384 0025013 £ 2

Tamafo natural

31
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Tradicion Multifuneiones / N°08 OUTDOOR deportes

N08 Outdoor

Naranja gencod 3123840015779 {34

Azul gencod 312384 001576 2 @4

Rojo gencod 312384 0017148 {34

Mostrador naranja/azul  Mostrador rojo/verde
6+6 6+6
gencod 312384 002488 7 {31 gencod 312384 002487 0 {1

Verde  gencod 3123840017155 §F4

La hoja robusta (8,5 cm de longitud, 2,5 mm de espesor) presenta una zona dentada
de 3,5 cm para cortar cuerdas naturales o sintéticas.

Cuenta con un desmanillador para diametros de 4 a 10 mm. El mango de dos
materiales es de polimero duro cargado con fibra de vidrio que asegura una excelente
resistencia al agua, a los choques y a las temperaturas extremas (-40° C a +80° C); la
zona blanda permite un buen agarre. Al final del mango, el silbato de 110 dB tiene un

alcance de 300 metros en una zona despejada.
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Tradicion Multifunciones / N°12 EXPLORE naturaleza-supervivencia

N12 Explore

con extractor de garrapatas

Verde gencod 312384 002489 4 $F2

Nuestro extractor de garrapatas es un
accesorio imprescindible para el
senderista, el campista, el pescador, el
Naranja  gencod 3123840024542 §g2 jardinero, el cazador y su perro, pues
permite agarrar este molesto insecto
sin comprimirlo y extraerlo por
completo mediante un movimiento de
rotacion. Sus 2 tamanos de ranuras se
adaptan al tamano de la garrapata.
Fabricado en plastico, es faciimente
lavable.

Extractor de garrapatas gencod 3123840024559 £34

Gancho gencod 312384 002014 8 @4

LLa hoja robusta y corta (10 cm de longitud y 2,7 mm de espesor) asegura un corte preciso.
El mango de dos materiales es de polimero duro cargado con fibra de vidrio que asegura
una excelente resistencia al agua, a los choques y a las temperaturas extremas; la zona
blanda permite un buen agarre. Al final del mango estan el silbato de 110 dB, la pieza de
acero para colocar en posicion alta (gancho cortante) o en posicion baja (ojal para tira o
cordoén), desmontable para facilitar la limpieza. Cuenta con un extractor de garrapatas
en el extremo del mango.
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Tradicion Multifunciones / N°09 BRICOLAJE

NQ9 Bricolaje

Gris gencod 312384 0017926 {4

Amarillo gencod 312384 0018046 $F4

El cuchillo ingenioso vy eficaz,
indispensable en la caja de herramientas, Mostrador gris/amarillo
Te] 6+6
- en el coche, en la oficina... N goncod 312084 0018053 K1
Es ideal para los trabajos de electricidad.

La hoja de 8 cm de longitud y 2,2 mm de espesor esta provista con dos muescas
especificas: un pelacables para cable @ < 8 mm y un cortacables para cable @ <5 mm.
El mango de polimero cargado con fibra de vidrio incluye dos puntas: un destornillador
plano (tornillos de 4 mm) y un destornillador de estrella PH2 (tornillos de 3,5 a 5 mm).
Estas puntas se colocan en el extremo del mango en un soporte imantado.
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El Jardin

Podadora

Podadora color pizarra
gencod 312384 001627 1 {2

Podadora color pradera Mostrador 8 podadoras (4 pradera + 4 pizarra)
gencod 312384 001628 8 2 gencod 312384 0018435 &3 1

Las hojas son de acero inoxidable y cortan hasta 20 mm de diametro.

La forma de la hoja esta optimizada para reducir el esfuerzo de corte (brazo de palanca).
El selector tiene 3 posiciones: cierre, abertura ancha, abertura estrecha, para
adaptarse al diametro de las ramas o al tamano de la mano.

Las empunaduras de haya barnizada y de poliamida presentan topes
para una sujecion confortable y segura.

El muelle oculto evita la suciedad y los pellizcos.

Sierras

N18 Sierra con cierre

gencod 312384 001198 6 {33

Para ramas de un diametro maximo de 10 cm.

Hoja de recambio V18 Sierra con cierre
gencod 312384 980184 7 {1

Nuestras sierras estan equipadas con hojas de carbono con revestimiento
anticorrosion. Las dos filas de dientes afiladas estan orientadas hacia el mango
y permiten cortar sin esfuerzo tirando.

N°]12 Sierra con cierre S _12cm ]
gencod 312384 165126 6 £33

Para ramas de un diametro maximo de 8 cm.
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Made in
France

El Jardin
Mangos de haya

N08 Jardin
gencod 312384 133080 2 {36

Hoja puntiaguda para desbrozar,
recolectar lechuga y dientes de ledn.

N08 Podén para
gencod 312384 113140 9 §33

Para realizar injertos,
incisiones vy tallar arbustos.

Estuche jardin
gencod 312384 001617 2 §3 1

N°12 Sierra con cierre
N°08 Jardin
N°08 Podoén para injertos
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N10 Podén

gencod 312384 113110 2 §33

Para cosechar, tallar y
recoger flores.
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Made in
France

Tradicion Junior / M| PRIMER OPINEL

N07 Mi primer Opinel

Haya gencod 312384 001696 7 @6
Rojo gencod 312384 001698 1 @6
Azul gencod 312384 001697 4 @6
Fuesia gencod 312384 001699 8 @6
Verde gencod 312384 001700 1 £F6

Mandarina gencod 312384 002363 7 @6

Mi primer Opinel + funda
gencod 312384 002400 9 {4

/A

Funda de R-PET para cinturén respetuosa
con el medio ambiente. Fabricada a partir de
botellas trituradas, 100% reciclado, y en
cuero regenerado obtenido de restos de
fabricas de articulos de peleteria.

Para mayor seguridad, la punta de la hoja de
Mi primer Opinel esta redondeada,

el Virobloc bloquea la hoja en posicion
abierta durante su utilizacion, y en posicion
cerrada durante el transporte. El mango de
madera, de haya barnizada o de carpe

con lasur, permite asir el cuchillo de forma
segura y confortable.
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06 \/i primer Opinel es un
verdadero cuchillo para
ensenar a los ninos a hacer
bricolaje, untar, cortar, tallar...

ilgual que los mayores! o0



Made in
France

Tradicion Junior / N°07 OUTDOOR

NO7 Outdoor < 7cm|

Azul gencod 312384 001898 5 {34

Rojo gencod 312384 001897 8 @4

Caqui  gencod 312384 002151 0 §F4

Mal Mostrador rojo/azul Mostrador caqui/malva
alva  gencod 312384 0021527 §F4 646 646
gencod 312384 0019098 &1 gencod 312384 0021534 §F1

La hoja lisa presenta una punta ligeramente redondeada. El mango es de dos
materiales, con polimero cargado de fibra de vidrio, resistente al agua y a las
temperaturas extremas, y elastomero blando que ofrece un excelente agarre. En la
extremidad del mango, se encuentra un silbato de 100 dB y un ojal para tira o cordon.

1



o6 | pequeno cuchillo practico y
resistente para los deportistas y
aventureros.,,



Opinel se transmite, se comparte.
Como las recetas de cocina 'y el gusto por
las cosas buenas. Con la coleccion Le
Petit Chef, Opinel inventa una nueva
forma de cocinar con l0s ninos,
ensenandoles a ser responsables con
herramientas de verdad, a aprender los
movimientos correctos, y sobre todo,
haciéndoles descubrir el placer de elegir
una receta, prepararla y degustar el
resultado, juntos.



) ]

Made in

le pet?t Chef

3 herramientas adaptadas a la morfologia y a las expectativas de los nifos.

El anillo pedagdgico permite un agarre seguro impidiendo que la mano se deslice sobre
la hoja y facilita asi el corte.

Los mangos redondeados de madera son comodos y suaves al tacto.

Las hojas son eficaces, el corte se realiza faciimente sin forzar.

Cuchillo de Cocina con protector de dedos

gencod 312384 0017445 £32

Hoja redondeada de acero inoxidable, con una longitud de 10 cm, robusta y perfecta
para cortar y laminar. El anillo pedagégico ayuda a colocar bien los dedos e impide
que la mano se deslice sobre la hoja. El mango es de haya barnizada.

Pelador
gencod 312384 0017452 §F2

Hoja de acero inoxidable y anillo pedagdgico que ayuda a colocar bien los dedos
y pelar facilmente tirando. El mango es de haya barnizada.

Estuche le petit chef = rojo Estuche le petit chef = azul Estuche le petit chef = verde
gencod 312384 0017469 {1 gencod 312384 002605 8 {1 gencod 312384 002577 8 {1

Set de protector de dedos Mostrador vacio

gencod 312384 0017933 £ 16 gencod 312384 8130122 £ 1

El set de protector de dedos contiene 16 unidades: 8 rojos, 4 verdes, 2 amarillos y 2 rosas.
El protector de dedos protege la mano que sostiene el alimento para cortar.

Permite adoptar la posicién de la «garra»: con las dos primeras falanges dobladas,

el pulgar y el mefique sujetan el alimento, jcomo los grandes Chefs!
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Made in
France

Les Essentiels du Cuisinier / HAYA
Las pequenas hojas manejables y utiles para la vida diaria

Cuchillo Patatero N°112 Cuchillo dentado N°113
gencod 312384 001913 5 gencod 312384 001918 0

& o

Multiusos: cortar, laminar, Hoja micro-dentada para

pelar frutas y verduras, asi cortar tomates, huevos

como recortar la carne. duros, kiwis...

Les Essentiels son pequenos cuchillos manejables vy eficientes que facilitan la cocina
diaria. Las hojas son de acero inoxidable con alto contenido de carbono para garantizar
un corte de alta calidad. Los mangos son de haya natural con barniz protector para una

buena resistencia al agua.

Pelador N°115 Para verduras N°114 Para untar N°117
gencod 312384 001928 9 gencod 312384 001923 4 gencod 312384 001933 3
e e 8o

_7cm |

Para pelar rapida y Hoja curva con raspador para limpiar Una hoja espatula con
eficientemente frutas y los brotes y vegetales organicos dimensiones generosas para
verduras, para diestros y conservando las vitaminas. untar rapidamente.

zurdos.

ol
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Made in
France

N112 Caja de 2 Patateros
Acero inoxidable
gencod 312384 001223 5 £36

V112 Expositor de 6 cajas
Acero inoxidable
gencod 312384 0012310 §F1

N102 Caja de 2 Patateros
Aecero al carbono

Facil de afilar
iAtencion! Sensible a la corrésion. Secar totalmente la hoja

gencod 312384 0012228 {6

N102 Expositor de 6 cajas
Aecero al carbono
gencod 312384 0012327 {1

Cuchillo de Desayuno - haya

gencod 312384 0021756 §F6

Cuchillo de Desayuno - naranja

gencod 312384 002176 3 §F 6

Hoja de acero inoxidable, con una longitud de 11,5 cm para llegar al fondo de los
tarros, punta redondeada y ancha para untar, y parte dentada (7.5 cm) para cortar
facilmente pan y bolleria.

Display 6+6 Cuchillo de Desayuno
gencod 312384 0021923 §F 1

Expositor Pelador microdentado
gencod 312384 0021350 §3 12

Pelador microdentado
Perfecto para tomates, kiwis...

gencod 312384 002047 6 {F6
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Made in
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Les Essentiels du Cuisinier / COLORES - Carpe

Cuchillo Patatero N°112 §36 Cuchillo dentado N°113  §36

gencod 312384 002035 3 gencod 312384 002036 0
gencod 312384 001914 2 gencod 312384 001919 7
gencod 312384 001915 9 gencod 312384 001920 3

gencod 312384 001916 6

gencod 312384 001917 3

Pelador N°115

gencod 312384 002038 4

gencod 312384 001929 6

gencod 312384 001921 0

gencod 312384 001922 7

Para verduras N°114

gencod 312384 002037 7

gencod 312384 001924 1

gencod 312384 001930 2 gencod 312384 001925 8
gencod 312384 001931 9 gencod 312384 001926 5
gencod 312384 001932 6 gencod 312384 001927 2

Para untar N°117

6 6b50m]

&6 _7om |

gencod 312384 002039 1

gencod 312384 001934 0

gencod 312384 001935 7

gencod 312384 001936 4

gencod 312384 001937 1

o4
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Made in
France

N112 Estuche Patateros clasicos N112 Estuche Patateros Pop
gencod 312384 0012334 {F4 gencod 312384 0013812 £ 4

b%54
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Made in

France
Estuche Les Essentiels - haya Estuche Les Essentiels - olivo
gencod 312384 0013003 {34 gencod 312384 0021633 34
Estuche Les Essentiels «Loft» Estuche Les Essentiels «Fifties»
gencod 312384 001626 4 §F4 gencod 312384 0014529 §F4
Estuche Les Essentiels «Primavera» Estuche Les Essentiels «Art déco»
gencod 312384 001709 4 §F4 gencod 312384 001939 5 §F4
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Made in
France

Estuche Les Essentiels «Primo»
gencod 312384 002576 1 {4

7
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Made in
France

Les Essentiels du Cuisinier
Los 3 practicos y eficientes cuchillos para el uso diario.

Cuchillo Patatero V312

o
Multiusos: cortar, laminar,

pelar frutas y verduras, asi
como recortar la carne. gencod 312384 002351 4

gencod 312384 002350 7

gencod 312384 002352 1

Cuchillo dentado 313
8o gencod 312384 002353 8

Hoja micro-dentada para
cortar tomates, huevos

duros, kiwis...
uros, fwis gencod 312384 002354 5
gencod 312384 002355 2
Pelador V315
o

Para pelar répida y gencod 312384 002356 9

eficientemente frutas y
verduras, para diestros y
zurdos.
gencod 312384 002357 6

gencod 312384 002358 3

La hoja de acero inoxidable y el mango de polimero se
pueden lavar en el lavavajillas.

El mango sobremoldeado en la hoja garantiza una higiene
perfecta eliminando cualquier espacio para suciedad y los
restos de comida. Su perfil curvo sin aristas proporciona una
comodidad excelente y un agarre optimo.

-
S X) m
Trio Essentiels + o @ij -
gencod 312384 002359 0§34 % )
7 X
4SHER ok
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Made in
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T-duo
La herramienta eficaz e inteligente con 2 cuchillas para desempenar dos funciones

Agarre ideal para pelar las verduras largas (zanahoria, pepino, etc.)
Alojamiento para el dedo indice que aporta comodidad y proteccién/cuchilla

Permite ejercer mayor fuerza al tirar de pieles mas gruesas Mostrador 12 T-duo madera
Apta para diestros y zurdos
Punta para eliminar los ojos de las patatas gencod 312384 002434 4 @ 1

Dos versiones: mango de madera de haya o mango de polimero.

T-duo madera - azul T-duo madera - verde T=-duo madera - rojo
gencod 3123840024313 §F 6  gencod 312384 0024320 &F 6 gencod 312384 002433 7 §F 6

En la parte delantera, la cuchilla del pelador cuenta con un microdentado para mante-
ner un filo duradero y muy eficaz en todas las verduras, incluidas las de piel fina o lisa
(tomate, pimiento, berenjena, etc.).

En la parte posterior, la cuchilla juliana sirve para hacer espaguetis de verduras (zana-
horia, calabacin, pepino, remolacha, boniato, nabo, rabano negro, etc.) y para preparar
ensaladas, guarniciones (coccion rapida = mas vitaminas), decoraciones, etc.

T=-duo polimero = verde T-duo polimero = rojo
gencod 312384 002428 3 & 6 gencod 312384 002429 0 §F 6

T=-duo polimero - azul
gencod 312384 002427 6 § 6

Mostrador 12 T-duo polimero
gencod 312384 002430 6 & 1
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PARA|[ELE

Opinel se remonta a sus origenes y utiliza
Su maestria y caracteristicas como la madera,
la simplicidad y la eficacia, para la creacion de
Parallele. Una coleccion de cuchillos de cocina
atractiva, de confianza y que acompana a cocineros
exigentes y amantes de los productos de la tierra.

8 hojas con perfiles estudiados para optimizar el gesto
y garantizar un corte perfecto adaptado a cada alimento.
Su acero inoxidable X50CrMoV15 presenta una alta
resistencia a la corrosion.

El mango de lineas depuradas y suaves garantiza un
manejo comodo.

El haya, la madera Opinel, es robusta y
suave en la palma de la mano y ofrece
un tacto natural inimitable.



Bloques //

Bloque con 5 cuchillos / Pan
gencod 312384 002402 3

&

Bloque, haya natural
Cuchillo de oficio
Cuchillo de Chef
Cuchillo Santoku

Cuchillo para trinchar
Cuchillo de pan

63

Bloque con 5 cuchillos / Carne y Aves
gencod 312384 002403 0

&1

Bloque, haya natural
Cuchillo de oficio
Cuchillo de Chef
Cuchillo Santoku

Cuchillo para trinchar
Cuchillo Carne y Aves



Los // Polivalentes

Cuchillo de oficio
gencod 312384 001825 1

82
@ 1.5mm

Para cortar y pelar.
Su pequefa hoja puntiaguda
es muy manejable.

Trio
gencod 312384 001838 1

B2

Chef N°118
gencod 312384 001818 3

82
@ 3mm

Para cortar, lonchear o
picar con un movimiento
balanceado. La hoja se
mantiene rigida y estable
durante el corte.
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Santoku V119
gencod 312384 001819 0

2
i7em] ©3mm

Para cortar, picar.
La hoja se mantiene rigida
y estable durante el corte.

De trinchar N°120
gencod 312384 001820 6

82

Para trinchar asados,
piernas de cordero y aves
de corral.

@ 2.5 mm



Los // Especialistas

Para pan 116
gencod 312384 001816 9

82
< 2icm]| @2mm

Para cortar todo tipo de
panes. La hoja curva 'y
dentada permite iniciar
facilmente el corte.

Para filetear V121
gencod 312384 001821 3

82
@2mm

Para filetear pescado y cortar
rodajas finas.
La hoja fina es muy flexible.
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Carne y Aves V122
gencod 312384 001822 0

82
S 18cm ]| @©25mm

Para desnervar y deshuesar.
La hoja puntiaguda se
mantiene rigida y la proteccion
del mango permite trabajar
con seguridad.

Tenedor

Carpaccio N123
gencod 312384 001823 7

82

@ 1.5mm
Para cortar
lonchas muy
finas de salmén y
de jamon.

gencod 312384 001824 4 & 2
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INTEMPORA
CORTE AGIL
by BIG-GAME

Gracias a su diseno
eficaz y a la alta calidad
de sus materiales, la
coleccion «Intempora»
garantiza un excelente
confort de corte, con
total confianza.



CORTE AGIL

ALTA EFICACIA DE CORTE
MANEJO SEGURO Y COMODO
EQUILIBRIO Y SOLIDEZ

ALTA EFICACIA DE CORTE

Acero Sandvik 12c27 Mod.
14,50 % cromo

0,60 % manganeso

= buena resistencia a la corrosion
0,52 % carbono

= alta eficacia de corte

Dureza 57-58 Rockwell

= buena resistencia al desgaste
30°

Angulo de afilado de 30° ¢

(15 grados por cada lado) W

Perfiles de hoja optimizados
las dimensiones (longitud, grosor,
forma) de cada hoja se estudian
para lograr una correcta eficacia
segun su uso.

MANEJO SEGURO Y COMODO

V-grip = para un agarre en pinza mas
sencillo (pulgar e indice sobre la hoja
con los otros tres dedos sujetando el
mango). Esta posicion permite guiar
adecuadamente la hoja, logrando una
gran precision de corte.

Ergo-profil = volumen curvado
que permite no tensar la mano para
agarrar el mango correctamente.

Lineas fluidas
sin aristas ni asperezas

63

iINTEMPCRA

EQUILIBRIO Y SOLIDEZ

Espiga completa
La hoja se prolonga por toda la
longitud del mango.

<

Polimero POM reforzado
con fibra de vidrio

resistente a los golpes, al agua
y al calor,

higiénico y comodo.

%@H

Garantia de por Vida

La coleccion Intempora es utilizada
por la Escuela de cocina Alain
Ducasse y la Escuela de Cocina
Gourmet del Instituto Paul Bocuse.



INTEMPCRA

Bloque con 5 cuchillos
gencod 312384 002404 7

&

Bloque, haya natural
Cuchillo de oficio
Cuchillo de Chef
Cuchillo Santoku

Cuchillo para trinchar
Cuchillo de pan

Cuchillo de oficio V225
gencod 312384 002223 4

82
2 1.5 mm

Cuchillo polivalente para
cortar cebollas, cebollinos,
frutas, verduras, y carne.
Gracias a su hoja corta y
puntiaguda es facil de
manejar y garantiza un
corte preciso.

) ]

Made in
France
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Trio V225 + 220 + V218 -‘

gencod 312384 002224 1

82

Patatero serrado V226
gencod 312384 002366 8

82
2 1.5mm

Su cuchilla fina y microdentada es
muy efectiva para rebanar tomates,
kiwis y salchichas.

Made in
France

)

Made in
France



iINTEMPCRA

Trinchador V227
gencod 312384 002401 6

82
@ 2.5mm

Su cuchilla larga, lisa y ligeramente
curvada permite realizar cortes de
gran longitud y filetear en laminas
regulares y finas, sin deshacer,
grandes piezas de carne, asados,
jamones, verduras y pescados.

)

Made in
France

Chef pequeiio N°217
gencod 312384 002217 3

82
i7em] 03mm

Al mismo tiempo seguro, eficaz
y muy manejable, se utiliza
facilmente para trocear, cortar o
rebanar.

iEs un cuchillo de lo mas agil!

70

Chef N°218
gencod 312384 002218 0

82
0 3mm

Para cortar, lonchear o
picar con un movimiento
balanceado. La hoja se
mantiene rigida y estable
durante el corte.

)

Made in
France

De trinchar N°220
gencod 312384 002220 3

82
@ 2.5 mm

Para trinchar asados,
piernas de cordero y aves
de corral.

)

Made in
France



Santoku 219
gencod 312384 002219 7

82
__17cm] @3mm

Para cortar, picar.

La hoja se mantiene rigida 'y
estable durante el corte.

Hoja de afilado alveolado : sus
bolsas de aire impiden que el
material cortado se pegue a la
hoja.

Para pan V216
gencod 312384 002216 6

82
S 2icm] @2mm

Para cortar todo tipo de
panes. La hoja curva 'y
dentada permite iniciar
facilmente el corte.
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Para filetear 221
gencod 312384 002221 0

82
@2 mm

Para filetear pescado y cortar
rodajas finas.
La hoja fina es muy flexible.

design by BIG-GAME

Carne y Aves V222
gencod 312384 002222 7

82
S 18cm]| @©25mm

Para desnervar y deshuesar.
La hoja puntiaguda se
mantiene rigida.






DESIGN BY BIG-GAME

Los forjados 1890 representan la alta
calidad de la cuchilleria francesa.

Su magistral disefio, fruto del trabajo
del estudio BIG-GAME, asi como su
alta calidad de fabricacion, heredada
de una maestria ancestral, respon-
deran a las mas estrictas exigencias.

100 % FORJADO

Este cuchillo 100 % forjado
(simultaneamente la hoja, la mitra, la
seda) en una barra redonda de acero
inoxidable X50CrMoV15, posee la fibra
y la calidad del forjado en caliente.

Es un cuchillo que se denomina
"forjado pleno" destaca por su gran
resistencia, su perfecto equilibrio, su
durabilidad y su excelente calidad de
corte.

LA EXCELENCIA EN LA COCINA

Disenada para conquistar a los mas
exigentes, la coleccion Les Forgés 1890
se ha inspirado en el trabajo y la
personalidad del Chef saboyano con
dos estrellas Michelin, Jean Sulpice,
que dirige el Auberge du Pere Bise en
Talloires, al lado del lago de Annecy. La
coleccion ilustra nuestros valores
comunes: la excelencia en los detalles,
la presion y el equilibrio, la autenticidad
de los materiales nobles, el apego a su
tierra, a su historia...
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EXCELENCIA DE CORTE

Acero X50CrMoV15

15 % Cromo

= resistencia a la corrosion

0,50 % Carbono ?/

= alto poder de corte
y facilidad de afilado

Angulo de afilado 30° 30°
N

15 grados por cara

= corte en lonchas excelente \V

Dureza 56-57 Rockwell (HRC)
= resistencia al desgaste

Geometria de cada hoja
(forma, longitud y espesor)
optimizada para su uso

COMODIDAD ABSOLUTA

V-grip U

para guiar mejor la hoja
= precision de corte
Ergo-Profil ()

volumen curvado para no tensar la mano
= reduccion de la fatiga

5

LES F()R.GES 1890

Cuchillos excepcionales
design by BIG-GAME

POTENCIA'Y EQUILIBRIO

Hoja 100 % forjada a 1200°

Una sola pieza de acero *%

Sentido de la fibra orientado
y reforzado = resistencia =

Espiga completa = equilibrio

DURABILIDAD

Haya procedente
de bosque ecoldgico

Estabilizado para ser resistente & N
al agua

0 % barniz

MADE IN FRANCIA '

Garantia de por vida
Servicio de afilado gratuito



)

Made in
France

LES FORGES 1890
@

Cuchillo de oficio
gencod 312384 002291 3

&1
@ 1.5mm

Cuchillo polivalente para
cortar cebollas, cebollinos,
frutas, verduras, y carne.
Gracias a su hoja corta 'y
puntiaguda es facil de
manejar y garantiza un
corte preciso.

Trio
gencod 312384 002292 0

&1

Chef pequeno
gencod 312384 002285 2

S
i7em] 03mm

Al mismo tiempo seguro, eficaz
y muy manejable, se utiliza
facilmente para trocear, cortar o
rebanar.

iEs un cuchillo de lo mas agil!
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Chef
gencod 312384 002286 9

S
@ 3mm

Para cortar, lonchear o
picar con un movimiento
balanceado. La hoja se
mantiene rigida y estable
durante el corte.

De trinchar
gencod 312384 002288 3

&1

Para trinchar asados,
piernas de cordero y aves
de corral.

@ 2.5 mm



Santoku
gencod 312384 002287 6

1
__17cm] @3mm

Para cortar, picar.

La hoja se mantiene rigida 'y
estable durante el corte.

Hoja de afilado alveolado : sus
bolsas de aire impiden que el
material cortado se pegue a la
hoja.

Para pan
gencod 312384 002284 5

S
S 2icm] @2mm

Para cortar todo tipo de
panes. La hoja curva 'y
dentada permite iniciar
facilmente el corte.

Para filetear
gencod 312384 002289 0

S
@2 mm

Para filetear pescado y cortar
rodajas finas.
La hoja fina es muy flexible.
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design by BIG-GAME

Carne y Aves
gencod 312384 002290 6

1
S 18cm]| @©25mm

Para desnervar y deshuesar.
La hoja puntiaguda se
mantiene rigida.

) ]

Made in
France


















Caja 4 cuchillos gencod 312384 0024474 34 < _11om ]
Cuchillo gencod 312384 002446 7 §F 12 N _11cm ]

Caja 4 tenedores gencod 312384 0024498 §F 4
Tenedor gencod 312384 002448 1 £ 12

Caja 4 cucharas gencod 312384002450 4 £ 4
Cuchara gencod 312384 002451 1 § 12

Caja 4 cucharillas  gencod 312384 002477 1 §F 4

Cucharilla gencod 312384 0024528 3 12

Caja 4+4+4+4
gencod 312384 0024535 & 2

Con el estudio de diseno BIG GAME, hemos regresado a los origenes de la marca...
Los origenes del diseno, con guifos a las formas tradicionales de nuestros cuchillos,
Los origenes familiares, con un homenaje a Perpétue Opinel (1813-1858), la abuela de
Joseph Opinel. Junto a su marido, Victor-Amédeée, se dedicaba a forjar clavos en pleno
corazon de los Alpes, en Saboya. Nos hemos aventurado a imaginar que le gustaban
los objetos con una estética sencilla e intemporal, con una solidez duradera...
Los cubiertos Perpétue son de acero inoxidable monobloque y son aptos para
lavavajillas. Cuchillos con un cémodo mango curvo y una hoja microdentada.

Cuchara de Moka  gencod 312384 0025723 £ 12

Cuchara de postre gencod 312384 0025716 £ 12

Tenedor de postre gencod 312384 0025709 £ 12

Cuchillo de postre gencod 312384 002569 3 & 12
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Made in
France

Los Bon Appétit + resultan aun mas practicos en el uso diario con su gran resistencia y su

facil mantenimiento.

Mango de polimero = aptas para lavavajillas

Hoja microdentada = corte duradero

Bon Appétit + «Primo» <_11cm |

Nube gencod 312384 0019005 & 12
Antracita gencod 312384 0019036 & 12
Rojo gencod 312384 0019029 &S 12
Azul gencod 312384 0019012 {12

Bon Appétit + «Glam» <_11cm |

Vino gencod 312384 002196 1 §F 12

Verde reseda gencod 3123840021954 {312

Morado gencod 312384 0021916 £ 12

Azul verdoso gencod 3123840021909 £F12

N°125 Pro N_ iicm ]

gencod 312384 0016127 £ 12
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Estuche BA+ Nube
gencod 312384 001904 3 §F 4

Estuche BA+ Antracita
gencod 312384 001907 4 §F4

Estuche BA+ Primo
gencod 312384 002048 3 {4

Estuche BA+ Glam
gencod 312384 002197 8 §F4

Estuche BA+ Tempesdad
gencod 312384 002349 1 £34

Estuche N°125 Pro
gencod 312384 002437 5 £ 4






Bon Appétit ! <__11cm |

Carpe - Hoja lisa

Blanco

Amarillo

Nube

Azul marino

Pimienta

Rojo

Carpe

Negro

Azur

Tilo

Gris

Rosa

Mandarina

Manzana

Fuesia

Violin

Bon Appétit ! Olive

gencod 312384 002041 4

gencod 312384 002043 8

gencod 312384 002044 5

gencod 312384 002042 1

gencod 312384 001594 6

gencod 312384 001595 3

gencod 312384 001592 2

gencod 312384 001593 9

gencod 312384 001588 5

gencod 312384 001591 5

gencod 312384 001589 2

gencod 312384 001590 8

gencod 312384 001585 4

gencod 312384 001586 1

gencod 312384 001584 7

gencod 312384 001587 8

gencod 312384 0015830 {312

Olivo - Hoja lisa

N diem ]

312

L2

12

S

S ap
12

12

12

g2

L2

L2

2

12

12

12

) ]

Made in
France

Los Bon Appétit | estan equipados
con un mango de madera, un material
vivo, calido, simbolo de la naturaleza.
En la mesa, la madera aporta una
emocion anadida.

Estuche BA! Céleste
gencod 312384 002040 7 {34

Estuche BA! Loft
gencod 312384 001534 2 {4

Estuche BA! Campagne
gencod 312384 001533 5 {34

Estuche BA! Pop
gencod 312384 0015328 {4

Estuche BA! olivo
gencod 312384 001515 1 §F4
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Made in
France

Los cuchillos "Facette" tienen un elegante estilo bistré y combinan con cualquier mesa
y estilo. Hoja de espiga completa y remaches de acero inoxidable.

Innovador material ecoldgico VittEr®: papel comprimido a alta temperatura, sin aditivos
NOCIivVos, robusto y apto para lavavajillas.

Estuche 4 Facette / FRESNO 0SCURO ESTABILIZADO - hoja lisa
gencod 312384 0024979 & 1 __iicm ]

Estuche 4 Facette / OLIVO - hojalisa

gencod 312384 0024986 ®F1 . 11om ]

Estuche 4 Facette / FRESNO - hoja lisa
gencod 312384 0024962 §F1 N _11cm ]

Estuche 4 Facette / VITTER® BLANCO - hoja lisa
gencod 312384 0024993 §F1 N _11cm |

Estuche 4 Facette / MIX -hoja lisa

gencod 312384 0025686 ®F 1 ~__11om |

Estuche 4 Facette / VITTER® ARDOISE - hoja microdentada

gencod 312384 0025655 £F1 ~_11cm |
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Made in
France
Estuche 4 Table Chic / EBANO Estuche 4 Table Chie / ABEDUL LAMINADO
gencod 312384 002480 1 & 1 gencod 312384 0024832 & 1
El elegante ébano de Africa. El abedul de Finlandia laminado y grafico.
Hoja poliglas. Hoja moldeada pulida.

La maestria Opinel al servicio de la buena mesa.
Un mango estilizado, redondo y de manejo suave.
La virola de acero cepillado cuenta con una cara plana que le aporta estabilidad.
Los mangos estan barnizados para protegerlos de la humedad y de las manchas.
Se recomienda el lavado a mano para preservar todas las cualidades del cuchillo.

Estuche 4 Table Chie / OLIVO Estuche 4 Table Chie / FRESNO
gencod 312384 0024818 £ 1 gencod 312384 0024825 SF 1
Las vetas célidas del olivo del Mediterraneo. El clasicismo moderno del fresno del Jura.

Hoja poliglas. Hoja moldeada pulida.

Estuche 4 Table Chie / MIX
gencod 312384 002573 0 @ 1
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Made in
France

El cuchillo para queso y su tenedor

gencod 312384 001834 3 §F2

El cuchillo para queso esta inspirado en
nuestra navaja tradicional fabricada
desde 1890 en el corazédn de los Alpes
franceses, en Saboya.

Con un mango de madera barnizada y
una hoja de 12,5 cm de acero inoxidable
gue asegura una alta calidad de corte y
una gran resistencia a la corrosion, viene
acompanado de su tenedor par facilitar
el corte y el servicio. El cuchillo encaja
facilmente en el tenedor ofreciéndole una
presentacion original y practica sobre
una bandeja, una tabla o un plato.

Se recomienda el lavado a mano.
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Tablas de cortar

haya, design by BIG-GAME

Grande
275x470x27 mm, con surco para recoger liquidos

gencod 312384 002372 9 $F 1

Clasiea
210x402x20 mm
gencod 312384 002323 1 §F1

21

Pequeina
152x266x15 mm
gencod 312384 002322 4 {1



Bloques

haya

Para 9 cuchillos Para 5 cuchillos
167x230x116 mm 101x230x116 mm

gencod 312384 002387 3 §F 1 gencod 312384 002324 8 §F1
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Afilado

Afilador 7.5 em Piedra natural 10 em Piedra natural (Pirineos) 14 em
gencod 312384 001128 3 @10 gencod 312384 002567 9 @10 gencod 312384 002551 8 @3

Afilador

varilla 25 cm @13 mm, mango de haya, con cinta de cuero, design by BIG-GAME

Afilador varilla de diamante
gencod 312384 002385 9 § 1

Afilador varilla de acero
gencod 312384 002321 7 @1

Afilador manual

barras de carburo

angulo autoajustable
gencod 312384 002386 6 @1

L] L]
Mantenimiento
Kit de mantenimiento piedra 14 cm + aceite + microfibra 20x20 cm Aceite vegetal - comestible - hoja y mango
gencod 312384 002506 8 @1 gencod 312384 002505 1 @ 2
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Made in
e m France
100% algoddn, tejido Jacquard.
Tejidos y cosidos en Francia.
Delantal para niios Delantal Set de mesa
gencod 312384 001866 4 § 1 gencod 312384 001865 7 § 1 40x50 cm - con proteccion
gencod 312384 002058 2 @1
Pano de cocina «Exigez !» Pano de cocina «On peut tout faire» Paio de ceocina «Navaja»
50x70 cm 50x70 cm 50x70 cm
gencod 312384 001864 0 §3 1 gencod 312384 001863 3 £F 1 gencod 312384 002057 5 {3 1

Estuche enrollable para cuchillos de cocina

para 8 cuchillos

Estuche de material sintético
gencod 312384 002367 5 §F1

Estuche de piel de vaca
gencod 312384 002368 2 §F 1
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Fundas

Funda Chic Leonada
gencod 312384 002180 0 {32

Cuero de vaca, presilla de cinturdon
Para cuchillos N°07, N°08, N°09, Slim 08 / 10

Funda Chie Negra
gencod 312384 002179 4 §32

Cuero de vaca, presilla de cinturdon
Para cuchillos N°07, N°08, N°09, Slim 08 / 10

Funda Alpine

gencod 312384 002178 7 @4

Sintética

presilla de cinturdn, botdn presion
Para cuchillos N°07, N°08, N°09, Eff 08 / 10

923

Vaina azul

gencod 312384 002181 7 §3 4
Sintética

Para cuchillos N°06, N°07, N°08, Eff 08



Funda Outdoor M Marrén Funda Outdoor L Marréon Funda Outdoor XL Marréon

gencod 312384 002182 4 §F 4 gencod 312384 002183 1 $F 4 gencod 312384 002184 8 §F 2
Sintética, presilla de cinturdn, Sintética, presilla de cinturdn,  Sintética, presilla de
botdn presion botdn presion cinturdn, botdn presion
Para cuchillos N°07, N°08, Para cuchillos N°09, N°10, Para cuchillos N°12,

N°09, Afil 08 / 10 N°10 sacacorchos, N°08 champii6n Sierra N°12, N°12 Explore

Funda Outdoor M Azul Funda Outdoor L Azul Funda Outdoor XL Azul
gencod 312384 002194 7 §3 4 gencod 312384 002193 0 §3 4 gencod 312384 002185 5 {3 2
Sintética, presilla de cinturdn, Sintética, presilla de cinturén,  Sintética, presilla de cinturdn,
botdn presion botdn presion botdn presion

Para cuchillos N°07, N°08, Para cuchillos N°09, N°10, Para cuchillos N°12,

N°09, Afil 08 / 10 N°10 sacacorchos, N°08 champiién Sierra N°12, N°12 Explore
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